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Roter Riesling
BIO

Jahrgang: 2024

Herkunft: Bad Pirawarth — Weinviertel/Austria
Riede: Mitterberg und Hamert

Boden: extrem hohen Sandanteil, lehmiger Loss

Alkohol: 12,5 vol. % trocken
Ausbau: im Edelstahltank

Abfiillung: Marz 2025/ 0,75 |
Magnumflaschen auf Bestellung

{
Trinktemperatur: 10 ° C Holzrmann)

Trinkreife: bis 2039 | e

Weinbeschreibung:

Seinen Namen verdankt er den roten Beeren, der Rote Riesling hat sich aus dem wei3en
entwickelt. Ein Wein mit Seltenheitswert!

Vollreife Steinobstaromen, zischende Saure mit wunderbarem Biss, saftig, lange
anhaltend und perfekt balanciert! Absolute Raritat!

Lage:

Mitterberg - eine der besten Lagen der Region. Nach Siden abfallend, sehr klein
strukturierte Riede, durchsetzt mit Béschungen und Baumen, Mikroklima. Unterhang
sandiger Loss, Oberhang sehr tiefreichend Sand, dauBerst sparlicher Boden.

Hamert — Der Hochleithenwald speichert wahrend der Traubenreife sehr lange die Kihle,
was sich fordernd auf die Fruchtauspragung auswirkt.

Weingarten:

Auf hochste Qualitat abzielender Rebschnitt, Frihjahrsanbau einer Begriinung mit hohem
Anteil an Leguminosen, penible Grinarbeit bei Austriebbeginn, nach der Bliite ausgeizen
der Traubenzone. Zertifizierte biologische Bewirtschaftung.

Vinifikation:
Ernte der vollreifen Trauben, schonende und langsame Pressung. Garung beif18 ° Clin
Edelstahltanks, Reifung auf Feinhefe, Kldarung und Flaschenfillung Ende Marz{2025.

Speiseempfehlung:

Harmonisiert gut zu Fischspeisen, z.B. Lachsforelle, rote Bete, Kartoffelgnocci, ist aber
auch mit leiten Wildgerichten perfekt zu verbinden.

Zum Wohl! S g )
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